Menii1: Gyrospfanne * mit Djuvec-Reis *'°

und Tzaziki AAM2ASACIC (4 848 Kcal) 550 750
Menti 2: Hahnchenkeule', mexikanische Kartoffeln mit
Sour Creme “/° und kleinem Gurkensalat A 234% (g 670 kcal)

520 720
Mend Veg: Chili sin Carne' mit Reis und
einem kleinen Salat**>%  (ca294Kcal) 3,50 5,50

Menii1: Szegediner Gulasch *** mit Petersilienkartoffeln
(ca. 290 Kcal) 520 720

Men(i 2: Hihnerfrikassee '°“© mit Erbsen und Reis
(co. 431 Keal) 4,50 6,50

Menii Veg: 2 Gemiiseschnitzel *** mit weiBer Sauce ?,

Karotten und Kartoffeln (ca. 450 kca) 4,20 6,20
Menii I: Rinderroulade " ©* mit Apfelrotkohl und

Spéitzle™©  (ca 353kcal 6,50 8,50
Menii 2: Putengeschnetzeltes mit Champignons®,

grinen Bohnen und Kartoffeln (ca. 323kea) 520 720
Meni Veg: 1 geflillte Paprikaschote ¥ Tomatensauce und
Gemiise-Cous-Cous™ (ca. 450kcal) 3,80 5,80

Menii 1: Schweineschnitzel **“* mit Prinzessbohnen, dazu

Bratkartoffeln*°  (ca.583kcal) 570 770
Menti 2 (vegan):

Asiafische Bratnudelpfanne ' mit sii-saurer Sauce ° oder

Chili-Sauce 2* (ca. 580 Keal) 4,50 6,50
Menti Veg: Veganer Linseneintopf' mit

Brotchen A (ca. 420 Keal) 3,80 5,80

Meni1: Hokifilet,Meunier-Art*840¢ mit
Safransauce **% dazu Rahmspinat ®© und

Petersilienkartoffeln  (ca.682ca) 6,00 8,00
Meni 2: Spaghetti*' mit Rinderbolognese, Parmesan®“©
undkl. Gurkensalat "3+ (cq se1kcal 520 720
Meni Veg: Valess-Schnitzel ,Toscana-Art* A#A4CG! mjt
provenzalischem Gemuse' und Reis (ca.433kca) 480 750

Inhaltstoffe  Allergene

1 mit Farbstoff A glutenhaltiges Getreide H3 Walniisse

2 mit i Al Dinkel und Khorasan-Weizen) H4 Cashewniisse

3 mit Antioxidationsmittel A2 Roggen H5 Pecaniisse

4 mit Geschmacksverstérker A3 Gerste H6 Paraniisse

5 geschwefelt A4 Hafer H7 Pistazien

6 geschwarzt B iere und daraus it H8

7 gewachst Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse H9 Queenslandniisse

8 mit Phosphat

9 mit Siungsmittel
10 Sdureregulator

1 koffeinhaltig.

12 chininhaltig

Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse

©
D
E  Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
F  Soja und daraus gewonnene Erzeugnisse

G

Milch und daraus

I Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
) Senfund daraus gewonnene Erzeugnisse

K und daraus

L sc und Sulfite in von

(einschlieBlich Lactose)

H Schalenfriichte und daraus gewonnene
Erzeugnisse

H1 Mandeln

H2 Haselniisse

mehr als 10mg/kg oder 1omg/|
M Lupine und daraus gewonnene Erzeugnisse
N Weichtiere (wie Schnecken, Muscheln,

und daraus

S Schwein

7,
KNAPPSCHAFT

KLINIKEN
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