7
KNAPPSCHAFT

KLINIKEN

Montag, 09.03.2026

Menu 1: Currywurst ,Ruhrpott-Art* >
dazu ein Brotchen A% und
Krautsalat ® (ca. 990 Kcal)

Menu 2: Huhnerfrikassee '°¢¢
Erbsen und Reis (ca. 431 Kcal)

Menu 3: Tortellini mit Spinat A<¢
mit Kasesauce A8 und kleinem
Salat 5t

(ca. 680 Kcal)

Dienstag, 10.03.2026

Menu 1: Schweinegulasch mit
Paprika ,Ungarische-Art*
grune Bohnen und Spirelli *
(ca. 501 Kcal)

Menu 2: Puten-Cordon-Bleu 210416
Leipziger Allerlei #'° und Kartoffel-
puree >°* (ca. 443 Kcal)

Menu 3: Graupeneintopf #*' mit  V
einem veganen Wurstchen
(ca. 236 Kcal)

Mitarbeiter- Gast-

Preis € Preis €
400€ 6,00¢€
470 € 720¢€

380€ 580¢€
Mitarbeiter- Gast-

Preis € Preis €
580€ 780¢€
480€ 6,80€
420€ 6,20€

Mittwoch, 11.03.2026

Menu I: Erbseneintopf mit Speck '
und Mettwurst 2382
(ca. 546 Kcal)

MenU 2: Texashacksteak A mit
Sauce A", Kohlrabi A*¢' und Kartoffeln
(ca. 443 Kcal)

Menu 3: Valess-Schnitzel ,Toscana
Art* AASALCS] mijt GrillgemUse und
Reis (ca. 383 Kcal)

Donnerstag, 12.03.2026

Menu 1: Bayrischer Leberkase #>68!
mit Sauerkraut *'°, Kartoffel-
puree >>-und Senf! (ca. 564 Kcal)

Menu 2: Asiatische Bratnudel-
pfanne #*mit stiR-saurer Sauce '°
oder Chili-Sauce **(ca. 580 Kcal)

Menu 3: 1 gefullte Paprikaschote A"
Tomatensauce und Cous-Cous #
(ca. 450 Kcal)

Mitarbeiter-
Preis €

4,30 €

570 €

4,80 €

Mitarbeiter-
Preis €

590 €

4,50 €

4,50 €

Gast-
Preis €

6,30 €

770 €

6,80 €

Gast-
Preis €

790 €

6,50 €

6,50 €

Mitarbeiter-  Gast-

Freitag, 13.03.2026 Preis€  Preis€

MenU 1: Paniertes Dorschfilet AP

mit Kartoffelsalat 2'%°“¢! Remoula-
densauce © und Gurkensalat%¢

(ca. 460 Kcal)

Menu 2: Hahnchenspield mit

Geflugelsauce, Brokkoli und

Reis
(ca. 301 Kcal)

Menu 3: 4 Reibekuchen !

mit Apfelmus
(ca.589 cal)

550€ 750€
470€ 6,70€
\' 400€ 6,00¢€

Inhaltstoffe und Allergene

1 mit Farbstoff

2 mit Konservierungsstoff

3 mit Antioxidationsmittel
4 mit Geschmacksverstarker
5 geschwefelt

6 geschwarzt

7 gewachst

8 mit Phosphat

9 mit SuBungsmittel

10 Séureregulator

1l koffeinhaltig

12 chininhaltig

A glutenhaltiges Getreide
Al Weizen(wie Dinkel & Khorasan-Weizen)
A2 Roggen

A3 Gerste

A4 Hafer

®

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse

m o 0

Erdnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Stand 1111.2023

F Soja und daraus gewonnene Erzeugnisse
G Mich und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieRlich Lactose)
H Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse

HI Mandeln

H2 Hoselnisse

H3 Walnusse

H4 Cashewnusse

H5 Pecanisse

H6 Paranusse

H7 Pistazien

H8 Macadamiansse

H9 Queenslandnusse

Sellerie & daraus gewonnene Erzeugnisse

] Senf & daraus gewonnene Erzeugnisse

~

Sesamsamen & daraus gewonnene Erzeugnisse

—

Schwefeldioxid & Sulfite in Konzentration

von mehr als 10mg/kg oder 10mg/I

z

Lupine & daraus gewonnene Erzeugnisse

z

Weichtiere (wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische) &

daraus gewonnene Erzeugnisse

n

Schwein



